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1. Паспорт комплекта оценочных средств 

1.1. Область применения комплекта оценочных средств 

Комплект оценочных средств, предназначеноценки результатов обучения в 

соответствии с ФГОС, для проверки результатов освоения общепрофессионального 

цикла основной профессиональной образовательной программы (далее 

ОПОП)ОП.07 ОСНОВЫ МИКРОБИОЛОГИИ, САНИТАРИИ И ГИГИЕНЫ  по 

профессии 35.01.27 Мастер сельскохозяйственного производства 

 

 

Результаты 

обучения(умения, 

знания, об-

щиекомпетенции) 

Основные показатели 

оценкирезультатов 

Формаконтроляиоце-

нивания 

уметь: 

- обеспечивать асепти-

ческие условия 

работыс 

биоматериалами 

(ОК07,ПК 1.4); 

 

 

 

 

 

 

 
- пользоватьсямикро-

скопическойоптиче- 

скойтехникой (ОК 

07,ПК1.4); 

 

 

 
- проводить микроско-

пические 

исследованияи давать 

оценку полу-ченным 

результатам(ОК07,ПК 

1.4); 

 
-подготавливает 

кстерилизации 

лабораторнуюпосуду,

инструментыи 

питательные средства 

всоответствии 

стребованиямиСанПиНа

; 

-

приготавливаетпита

тельныесредыв 

соответствиисГОСТом. 

 

-производит 

микроскопирование

мазковизкультур 

микробов в 

соответствиисГОСТом. 

 

-готовит мазки и окраши-

ваетих методомГрама; 

-проводит посевы 

ипересевы микробов 

напитательныесредыв 

соответствиисГОСТом; 

- 

исследуетмикроорганизмын

а 

подвижность, 

чувствительностьк 

 
– Периодическийустныйоп

рос 

– Наблюдение и 

оценкакачества работ 

на лабо-

раторныхипрактиче- 

скихзанятиях 

– Контрольсамостоя-

тельнойработы 

– Экзамен 



 антибиотикамв  

 соответствиисГОСТом. 
 -применяетсанитарно- 

- соблюдать 

правилаличной 

гигиены и про-

мышленной 

санитарии,применятьн

еобходи- 

мые методы и 

средствазащиты (ОК 

07,ПК1.4); 

гигиенических 
требованияиправилал

ичнойгигиеныпри 

проведениилабораторных

анализовв 

соответствии 

сСан.ПиНом; 

 -готовитрастворы 
 дезинфицирующихи 
 моющихсредствв 
 соответствиис 

-готовитьрастворы 
требованиямиСан.ПиНа 

дезинфицирующихи  

моющихсредств(ОК  

07,ПК 1.4);  

знать:  –Периодическийустный 

-основныегруппы -называетосновные опрос 

микроорганизмов,их

классификацию 

(ОК07,ПК 1.4); 

группы 

микроорганизмов; 

-

даетхарактеристикуо

сновнымклассам 

–Наблюдениеиоценка 

качества работ на лабо-

раторныхипрактиче- 

скихзанятиях 

 микроорганизмов. –Контрольсамостоя- 
  тельнойработы 

- значение микроорга-

низмов в природе, жиз-

ни человека и живот-

ных (ОК 07,ПК1.4); 

-

приводитпримерыз

начения 

жизнедеятельности

микроорганизмов 

вприроде,жизничеловека 

–Экзамен 

 иживотных;  

 
-анализируетмеры 

 

 предосторожностипри  

-микроскопические, работескультурами  

культурныеибиохи- микроорганизмов;  

мическиеметодыис- -объясняет  

следования(ОК07,ПК необходимость  



1.4); организациирабочего  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
- правилаотбора,до- 

ставки и хранения био-

материала (ОК 

07,ПК1.4); 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
- методы стерилизациии 

дезинфекции (ОК 

07,ПК1.4); 

места при 

проведениимикроско

пических, 

культуральных 

ибиохимических

исследований; 

-излагает 

сущностьмикроско

пических,культура

льныхи 

биохимических 

методовисследования 

 

-анализирует 

мерыпредосторожности 

приработе с 

инфекционнымматериа

лом; 

-указывает 

необходимостьс

облюдениямер 

предосторожности 

приработе с 

инфекционнымматериа

лом. 

 

 
 

-излагает 

сущностьпонятийстери

лизацииидезинфекции; 

-приводит 

примерызначениядези

нфекции; 

-дает 

характеристикусредс

твам и 

методамстерилизаци

ии 

дезинфекции; 

-

приводитпримерыр

ациональности 

различных 

методовприменени

я 

дезинфицирующих 

 



растворов в 

зависимостиотобъектаоб

работки 

 
 

-излагает 

сущностьпонятийпатог

енностии 



 

 
- понятие патогенностии 

вирулентности 

(ОК07,ПК 1.4); 

 

 

 
\ 

 

 
- санитарно- 

технические требова-

ния к помещениям, ин-

вентарю, одежде и 

др.(ОК07,ПК 1.4); 

 

 

 

 

 

 

 

 
- правила личной гиги-

ены работников 

(ОК07,ПК 1.4); 

- нормыгигиенытруда(О

К07,ПК 1.4); 

 

 

 
-классификация мою-

щихидезинфицирую-

щих средств, 

правилаприменения,у

словия, 

срокихранения (ОК 

07,ПК1.4); 

 

 

 
- правилапроведения 

вирулентности; 

-

обобщаетфакторы,в

лияющиена 

патогенность 

ивирулентност

ь 

 
 

-

называетсовременныес

редстватехники 

безопасностиработников

сельскохозяйственногоп

роизводства; 

-даетхарактеристику 

санитарно-

гигиеническихусловиям, 

соответствующих

СанПиН 

 
 

-

перечисляетправила

Личнойгигиеныработ

ников 

сельскохозяйственного

производства 

 
 

-называет 

правилапроведения 

дезинфекцииинвентаря и 

транспорта 

всоответствии 

стребованиямиСан.ПиНа 

 
 

-объясняет 

необходимостьпроведе

ниясанитарной 

обработкиоборудования

переддезинфекцией; 

-называетметодыи 

средства 

дезинфекции,дезинсек

циии 

 



дератизации 



дезинфекции 

инвентаряитранспорта, 

дезин- 

фекция,дезинсекцияид

ератизация помеще-

ний(ОК 07,ПК1.4); 

  

 

 

1.2 Система контроля и оценки результатов освоения умений и знаний 

В соответствии с учебным планом по дисциплине «ОП.07 Основы микробиологии, 

санитарии и гигиены» предусмотрен текущий контроль знаний, рубежный по разделам 

и итоговый контроль (экзамен). 

 

  

1.3 Организация контроля и оценки результатов освоения умений и знаний 

1. Контроль результатов обучения осуществляется в устной и письменной форме на 

учебных занятиях. Письменный контроль проводится в форме самостоятельной или 

контрольной работы. Контролируется умение применять полученные знания при ответе 

на конкретные вопросы по теме или разделу. Задания представлены в форме тестов. 

Комплект заданий составлен по вариантам. Устный контроль и частично письменный 

осуществляется при проведении самостоятельных работ. Итоговая оценка по 

дисциплине выставляется на основании текущих оценок по всему курсу и экзамену 

2.Задания для контроля и оценки освоения программы учебной дисциплины  

 
2.1Задания для текущего контроля 

 
Тема1.1Введение.Микроорганизмы,ихклассификация иморфология 

 

1. Роль А. Левенгука, Л. Пастера, И.Н. Мечникова и С.Н. 

Виноградскоговразвитиимикробиологии. 

2. Формыиразмерыбактерий. 

3. Строениемикробнойклетки. 

4. Типыдвиженияумикробов. 

5. Спорыиспорообразованиеубактерий. 

6. Размножениебактерий. 

7. Основныепринципыклассификациибактерий. 

8. Прокариотныеиэукариотныемикроорганизмы,ихосновныеразличия. 

9. Характеристикагрибов.Грибныезаболеванияурастений. 

Тема 1.2 Метаболизм микроорганизмов. Культивирование и рост микроорга-

низмов. 

1. Химическийсоставмикробнойклетки? 

2. Накакиегруппыпотипупитанияделятмикроорганизмы?3.Дай

теопределение«дыханиямикроорганизмов». 



4. Накакиегруппыпотипупитанияделятсябактерии? 

5. Какиеисточникиэнергииуавтотрофныхмикроорганизмов?Накакиегрупп

ыони делятся? 

6. Чтотакоегетеротрофы?Накакиегруппыониделятся? 

7. Чтопротекаетвклеткеприучастииферментов? 

8. Накакиегруппыделятсяферменты? 

9. Какпроисходитразмножениемикроорганизмов? 

10. Какимифакторамивнешнейсредыпроисходитограничениеразмноже-

ниямикроорганизмов? 

11. Рольмикробоввпревращениивеществвприроде. 

Тема1.3Экологиямикроорганизмов 

1. Какие факторы внешней среды относятся к физическим? 

Критическиетемпературывжизнедеятельности микробов. 

2. Назовите химические факторы внешней среды, влияющие на жизнеде-

ятельностьмикробов. 

3. Что такое симбиоз, антагонизм и паразитизм? К каким факторам внеш-

ней средыотносятся? 

4. Какаярольмикроорганизмоввформированиипочвыиееплодородия? 

5. Влияниеобработкипочвынадеятельностьмикроорганизмов. 

6. Изменениесоставамикрофлорыпочвыпримелиорациииорошении. 

7. Принципыуправлениямикробиологическимипроцессамивпочве. 

8. Влияние органических, минеральных ипочвоудобрительныхбактери-

альных удобрений на почвенныепроцессы. 

 
 

Тема1.4Рольмикроорганизмоввкруговоротевеществвприроде 

1. Процессаммонификацииваэробныхианаэробныхусловиях. 

2. Процессынитрификациииденитрификации. 

3. Какаярольмикроорганизмоввформированиипочвыиееплодородия? 

4. Влияниеобработкипочвы надеятельностьмикроорганизмов. 

5. Изменениесоставамикрофлорыпочвыпримелиорациииорошении. 

6. Принципыуправлениямикробиологическимипроцессамивпочве. 

7. Влияние органических, минеральных ипочвоудобрительныхбактери-

альных удобрений напочвенные процессы 

 

Тема 2.1Понятиеодезинфекции,дезинсекции 

и дератизации. Меры борьбы с 

насекомымиигрызунами 

1. Дезинфекция.Видыдезинфекции. 

2. Средстваиметодыдезинфекции. 

3. Способыприменениядезинфицирующихсредств. 

4. Очисткаидезинфекцияпроизводственныхпомещений. 

5. Профилактическаядезинфекциятранспорта. 

6. Дезинсекция.Методыдезинсекции. 

7. Дератизация.Профилактическиемероприятия. 

8. Истребительныемероприятия,методы. 

 



Тема 2.2 Личная гигиена работников 

предприятийпищевой промышленности 

1. Какие требования предъявляются к выбору проекта для строитель-

ствазданийисооруженийсельскохозяйственногопредприятия? 

2. Какие требования к санитарному благоустройству территории 

с/хпредприятий? 

3. Какие нормы параметров внутреннего воздуха в зданиях и сооруже-

ниях с/зпредприятий? 

4. Какиетребованияквентиляциипомещенийс/хпредприятий? 

5. Какие требования к гигиене транспорта при транспортировке с/х гру-

зов? 

6. Правилаличнойгигиеныработников,нормыгигиенытруда 

 

 
Критерииоценкиустныхответов 

 

 

Критерии 

Качественнаяоценкаобр

азовательных 

результатов 

Ответынавопросы данывполномобъеме,выска-

зываниясвязныеилогичные,использовананауч- 

наялексика,приведеныпримеры. 

 

Отлично 

Вопрос раскрыт не в полном объеме, 

высказываниявосновномсвязныеилогичные,использ

овананаучнаялексика,приведеныпримеры.Ответынав

опросысигнализируютоналичиипроблемывпо- 

ниманиитемы. 

 
 

Хорошо 

Ответынавопросывзначительнойстепенизависятотпо

мощисостороныпреподавателя.Высказыва- 

ниянесвязныеинелогичные.Научнаялексиканеисполь

зована,примерынеприведены. 

 
Удовлетворительно 

Ответынавопросыотсутствуют. Неудовлетворительно 
 

Тестовые задания 

1.Микробиологияне подразделяетсяна 

1. Бактериологию 

2. Вирусологию 

3. Микологию 

4. Протозоологию 

5. Ботанику. 

 

2.Основоположникамифизиологическогопериодаявляются: 

1. РобертКох 

2. И.И.Мечников 

3. ЛуиПастер 

4. РобертГало 

5. Д.Ивановский 



 

3. Назовитеобязательныекомпонентыбактериальнойклетки: 

1. Клеточнаястенка 

2. Цитоплазматическаямембрана 

3. Цитоплазмасвключениямиинуклеотидом 

4. Жгутики 

5. Капсулы 

4. Скакимимикроорганизмамисходныриккетсии: 

1. Спростейшими 

2. Свирусами 

3. Сгрибами 

4. Сбактериями 

5. Сактиномицетами 

 

5.Клеточнаястенкаграмотрицательныхбактерийсодержит: 

1. Тейхоевуюкислоту 

2. Липополисахаридныйслой 

3. Дипиколиновуюкислоту 

4. Пептидогликан 

5. Липиды 

 

6. Косновнымструктурамбактериальнойклеткинеотносятся: 

1. Клеточнаястенка 

2. Споры 

3. Цитоплазматическаямембрана 

4. Нуклеоид 

5. Цитоплазма 

 

7.Почислуирасположениюжгутиковбактерииделятна: 

1. Амфитрихии 

2. Монотрихии 

3. Лофотрихи 

4. Бациллы 

5. Спириллы 

 

8.Назовитедополнительныеструктурыбактерии: 

1. Споры 

2. Капсулы 

3. Жгутики 

4. Нуклеоид 

5. Цитоплазматическаямембрана 

 

9.Спорообразованиеявляетсяоднимизспособов размножениядля: 

1. Актиномицетов 

2. Грибов 

3. Вирусов 

4. Простейших. 



 

10.Бактериальнуюклеткуотэукориотнойотличаютследующиепри-знаки: 

1. Отсутствиеядерноймембраны 

2. Наличиеэндоплазматическойсети 

3. Наличиецитоплазматическоймембраны 

4. Размерыот0,5до3микрометров 

5. Наличиепсевдоподий 

 

11.Изперечисленныхмикроорганизмовкэукариотамотносятся: 
 

1. Бактерии 

2. Риккетсии 

3. Бактериофаги 

4. Спирохеты 

5. Грибы 

 

12. Основной компонент клеточной стенки грамположительных бакте-

рий: 

1. Липиды 

2. Полисахариды 

3. Многослойныйпепдидогликан 

4. Белки 

 

13.Микробиология-это 

1. Наука,изучающаяжизньисвойствамикробов 

2. Наука,изучающаямногообразиеживыхорганизмов 

3. Наука,изучающаяразвитиебиологиикакнауки 

4. Наука,изучающаякруговоротвеществвприроде 

 

14. Одноклеточные, наиболее изученные микроорганизмы размером 0,4 -

10мкм- 

1. Дрожжи 

2. Вирусы 

3. Бактерии 

4. Плесневыегрибы 

 

15. Одноклеточные или многоклеточные низшие растительные орга-

низмы-это 

1. Дрожжи 

2. Вирусы 

3. Бактерии 

4. Плесневыегрибы 

 

16.Частицы,неимеющиеклеточного строения-это 

1. Дрожжи 

2. Вирусы 

3. Бактерии 

4. Плесневыегрибы 



17.Одноклеточныенеподвижныемикроорганизмы -это 

1. Дрожжи 

2. Вирусы 

3. Бактерии 

4. Плесневыегрибы 

17.Ученый,которыйоткрылмикробы 

1. РобертКох 

2. ЛуиПастер 

3. АнтонийЛевенгук 

4. МечниковИ.И. 

 

18.Ученый,которыйоткрылвозбудителейтуберкулезаихолеры 

1. РобертКох 

2. ЛуиПастер 

3. АнтонийЛевенгук 

4. МечниковИ.И. 

 

19.Вредныемикробыучаствуютвпроцессе: 

1. Гниения 

2. Производствасыра 

3. Квашениякапусты 

4. Соленияогурцов 

 

20.Микроорганизмы, усваивающие углерод и азот из неорганических со-

единений 

1. Аутотрофные 

2. Паратрофные 

3. Гетеротрофные 

 

21.Микробы,живущиеиразвивающиесяприотсутствиикислорода 

1. Аэробы 

2. Условныеанаэробы 

3. Анаэробы 

 

22. Каким путем питательные вещества проникают в клетку через обо-

лочку? 

1. Путемвсасывания 

2. Путемосмоса 

3. Путемрастворения 

4. Путемдыхания 

 

23.Какоевеществозанимаетбольшуючасть(70-85%)клеткимикроба? 

1. Вода 

2. Углеводы 

3. Белки 

4. Жиры 

 



24. Вещества, ускоряющие биохимические процессы как внутри, так 

иснаружи 

клеткимикробов. 

1. Ферменты 

2. Углеводы 

3. Белки 

4. Жиры 

 

25.Размножениебактерийпроисходитпутем 

1. Почкования 

2. Поперечнымделениемклеткинадвое 

3. Образованияспор 

4. Распадагиф 

 

26.Размножениегрибовпроисходитпутем 

1. Почкования 

2. Поперечнымделениемклеткинадвое 

3. Образованияспор 

4. Распадагиф 

 

27. Оптимальная температура развития для большинства микроорга-

низмов 

1.0-5°С 

2.5-15°С 

3.35-37°С 

4.25-35°С 

 

28 . Основными факторами, влияющими на жизнедеятельность микро-

бов,являются 

1. Способыдыхания,питания 

2. Температура,влажность,действиесвета,характерпитательнойсреды 

3. Способыразмножения,характерсреды 

4. Влажность,температура,способдыхания 

 

29. Прикакойтемпературепротекаетметодпастеризации? 

1.30-60°С 

2.60-90°С 

3.90-100°С 

4.100-120°С 

 

30. Прикакойтемпературепротекаетметодстерилизации? 

1.30-60°С 

2.60-90°С 

3.90-100°С 

4.100-120°С 

 

31. Микробы, у которых оптимальная температура 



жизнедеятельности50°С 

1. Психрофильные 

2. Мезофильные 

3. Термофильные 

 

32.Чемуспособствуетповышеннаявлажность? 

1. Увеличениюколичестварастворимыхпитательныхвеществ 

2. Повышениюскоростиразмножениямикробов 

3. Повышениюскоростипередвижениямикробов 

4. Повышениюскоростидыханиямикробов 

 

33.На чем основаны способы консервирования, квашения и маринова-ния? 

1. Наизменениитемпературы 

2. Наизменениивлажности 

3. Наизменениидавления 

4. Наизмененииреакциисреды 

 

34. Вещества, выделяемые плесневыми грибами, губительно действую-

щиенаразвитие 

другихмикробов 

1. Фитонциды 

2. Антибиотики 

3. Ферменты 

4. Катализаторы 

 

35. Какое вещество используют для дезинфекции рук, посуды, оборудо-

вания? 

1. Уксуснуюкислоту 

2. Бензойнуюкислоту 

3. Хлорнуюизвесть 

4. Пищевуюсоду 

 

36. Нижний предел влажности среды для развития бактерий и плесне-

вых грибов 

1.15% 

2.25% 

3.30% 

4.50% 

 

37. Выберитеверноеопределение«ГИГИЕНАТРУДА» 

1. Совокупность факторов производственной среды, в которой осуществляет-

сятрудоваядеятельностьчеловека. 

2. Система организационных, гигиенических, санитарных и технических ме-

роприятий и средств,предотвращающих или уменьшающих воздействие 

наработающих вредныхи 



опасныхпроизводственныхфакторов. 

3. Профилактическая медицина, изучающая условия и характер труда, их вли-

яние на 

здоровье и функциональное состояние человека и разрабатывающая 

научныеосновыипрофилактическиемеры,направленныенапрофилактикувредного

и опасного действия факторов производственной среды итрудового процес-

санаработающих. 

 
38.Выберитеверноеопределение«УСЛОВИЯТРУДА»: 

1. Совокупность факторов производственной среды и трудового 

процесса,оказывающихвлияниенаработоспособностьиздоровьеработника. 

2. Система организационных, гигиенических, санитарных и технических ме-

роприятий и средств, предотвращающих или уменьшающих воздействие 

наработающих вредных иопасныхпроизводственных факторов. 

3. Профилактическаямедицина,изучающаяусловияи характертруда,ихвлияниена 

здоровьеифункциональноесостояниечеловека 

 
39. Заболевания, в возникновении которых решающая роль принадле-жит 

воздействию неблагоприятных факторов производственной среды 

итрудовогопроцессаотносятназывают: 

1. Профессиональныезаболевания 

2. Инфекционныезаболевания 

3. Профессиональнаязаболеваемость 

 

40.Производственнойсанитариейназывают: 

1. Систему организационных, гигиенических, санитарных и технических ме-

роприятий и средств, предотвращающих или уменьшающих воздействие 

наработающих вредных иопасныхпроизводственныхфакторов. 

2. Совокупность факторов производственной среды, в которой осуществляет-

сятрудоваядеятельностьчеловека. 

3. Системувредныхпроизводственныхфакторов 

 
41.Дератизация–это: 

1. Метод и средства борьбы с 

членистоногими;2.Устранениенеприятных 

запахов; 
 

3. Уничтожениевегетативныхформмикроорганизмов; 



4. Методисредстваборьбысгрызунами. 

 

42. Переход сложных азотистых продуктов до соединения аммиаканазыва-ют: 

1. Аммонификацией; 

2. Брожением; 

3. Гниением; 

4. Нитрификацией. 

 

Критерииоценкивыполнениятестовыхзаданий 

 

85-100%правильных ответов –5баллов; 

75-84%правильныхответов– 4балла; 

55-74% правильных ответов – 3 балла; 

Менее55%правильныхответов–2балла. 

Оценка выполненных практическихработ, контроль 

самостоятельнойработы 

 

Оценка выполненных практических работ включает знание правил ра-боты с 

биоматериалом; соблюдения правил личной гигиены и промышлен-

нойсанитарии. 

Критерииоценивания: 

– «отлично» – студент демонстрирует знание материала по 

дисциплине;даетлогичные, аргументированные ответы на поставленные 

вопросы, не допуска-етошибок; 

– «хорошо» – студент знает весь изученный материал; допускает не-точности, 

исправленные с помощью преподавателя. Наблюдается 

некотораянесистематичностьвизложении; 

– «удовлетворительно» – студент даёт не полные, расплывчатые ответы 

навопросы. Допущенные ошибки и неточности не всегда исправляютсяс 

по-мощьюпреподавателя. 

– «неудовлетворительно» – студент даёт не верные и ошибочные 

ответынапоставленные вопросы. 

 

Оценказасеместр 

Семестроваяоценкаопределяетсякакокругленноедоцелогочисласреднее 

арифметическое оценок текущего контроля, полученных в течениесеместра 

иэкзамена. 

2.2. Задания для промежуточной  аттестации 

Учебным планом по дисциплине «Микробиология, санитария и 

гигиена»предусмотренапромежуточнаяаттестация вформеэкзамена. 

Пример билета 

 

МИНИТЕРСТВО ОБРАЗОВАНИЯ И НАУКИ ЧЕЛЯБИНСКОЙ ОБЛАСТИ 

ГБПОУ «ТРОИЦКИЙ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЙ ТЕХНИКУМ» 

 



 

                                                                               УТВЕРЖДАЮ: 

                                                        Зам. директора по ТО ГБПОУ ТТТ 

____________________________ /Гартвик Л.В./ 
     «_____»__________________2024__г. 

 

ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ БИЛЕТ №1 

 

Дисциплина: ОП.07 Основы микробиологии, санитарии и гигиены 

Профессия:35.01.27 Мастер сельскохозяйственного производства 

Форма обучения: очная 

 

1.Охарактерезуйте значение  общей микробиологии и  значение микробиологии в 

сельском хозяйстве. 

 

2.Охарактеризуйте методы и способы защиты растений 

 

 

Преподаватель:                             /Сабирова О.В./ 

 

 

 

 

Вариантызаданий 

Вопросы к экзамену по дисциплине «Микробиология, санитария и гиги-

ена» 

 

1. Микробиология, определение. Задачи сельскохозяйственной микробиоло-

гии. 

2. Устройствоиправилаработысоптическимимикроскопами. 

3. Основные этапы развития микробиологии. Работы Л. Пастера, 

Р.Коха,И.И.Мечникова. 

4. Царствопрокариотов. 

5. Систематикамикроорганизмов,ееосновныепринципы.Классификацияба

ктерий 

6. Техникаприготовлениямазков.Простойметодокрашивания 

7. Морфологиябактерий.Основныеформыбактерий. 

8. Сложные методы окраски: по Граму, окраска спор, капсул,кислотоустой-

чивыхмикроорганизмов по Циль-Нильсену 

9. Ультраструктурабактерии 

10. Назовитехимическийсоставбактериальнойклетки. 

11. Типыимеханизмыпитаниямикроорганизмов 

12. Морфологиямикроскопическихгрибов. 

13. Какделятсямикроорганизмыпотипудыхания? 

14. Классификация,приготовлениепитательныхсреддлявыращиваниями

кробови техникапосевана эти среды. 



15. Ростиспособыразмножениябактерий 

16. Влияниефактороввнешнейсредынамикроорганизмы 

17. Физическиефакторывнешнейсреды,влияющиенамикроорганизмы 

18. Химическиефакторывнешнейсреды,влияющиенамикроорганизмы. 

19. Чтотакое«симбиоз»,«метабиоз»иантагонизм». 

20. Биологическиефакторывнешнейсреды,влияющиенамикроорганизмы 

21. Рольмикробоввкруговоротевеществ. 

22. Назовитекраскиирастворы,применяемыеприокрашивании 

23. Морфологиябактерий.Основныеформыбактерий. 

24. Методыстерилизациипитательныхсредиинструментов. 

25. Значениесанитарноймикробиологиииеёзадачи. 

26. Назватьосновныеметодыстерилизации. 

27. Антропогенныефакторывжизнедеятельностимикроорганизмов 

28. Какаярольмикроорганизмоввформированиипочвыиееплодородия? 

29. Влияниеобработкипочвынадеятельностьмикроорганизмов. 

30. Изменениесоставамикрофлорыпочвыпримелиорациииорошении. 

31. Принципыуправлениямикробиологическимипроцессамивпочве. 

32. Характеристикапроцессоваммонификации,нитрификации,денитрифи-

кации. 

33. Фиксациямикроорганизмамиатмосферногоазота. 

34. Влияниеорганических,минеральныхипочвоудобрительныхбактери-

альных удобрений на почвенныепроцессы. 



35. Дезинфекция,видыдезинфекции.Средстваиметодыдезинфекции 

36. Дезинсекция.Методыдезинсекции. 

37. Дератизация.Профилактическиемероприятия 

38. Дайте определение понятиям «Гигиена» и «Санитария». Перечислитеос-

новныегруппыопасных ивредныхпроизводственных факторов. 

39. Перечислитеправилаличнойгигиеныработающихнапредприятиях 

сельскохозяйственной отрасли. Какие требования предъявляют кспецодеж-

деприработе спестицидами? 

40. Назовите санитарно-гигиенические требования и условия хранения 

сырьяипродукции. 

 

Критерииоценивания 

Экзаменационный билет содержит два теоретических вопроса. Оценивание 

производится по каждому вопросубилета. Ответы на теоретические 

вопросыоцениваются следующим образом: 

Правильный, полный ответ – 5 

баллов;Правильный, не полный ответ – 4 

балла;Неточный,не полныйответ–3балла; 

Неверныйответ/отсутствиеответа –2балла. 

Итоговая оценка по экзамену определяется как округленное до целогочисла 

среднее арифметическое баллов семестровой оценки (текущего 

контроля)ибаллов по каждомувопросуэкзаменационногобилета. 

 

5.Заданияоткрытогоизакрытоготипадляпроверкиостаточных 

знаний 
ОК.07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, при-менять 

знания об изменении климата, принципы бережливого производства, 

эффективнодействоватьвчрезвычайныхситуациях 

Заданиязакрытоготипа: 

1. Скакойцельюприприготовлениимазкаиспользуютегофиксацию? 

а) с целью увеличения концентрации микроорганизмовб) с 

целью прикрепления мазка к предметному стеклув)сцелью 

выявлениявключений 

г)сцельюповышенияоптическойплотности 

Правильныйответ:б 

 

2. Какимпутёмпитательныевеществапроникаютвклеткучерезклеточнуюстенку? 

а) путём всасыванияб) путём 

растворенияв)путёмдыхания 

г)путёмосмоса 

Правильныйответ:г 

 

3. Какойприборнеобходимоиспользоватьдлякультивированиямикроорганизмов? 

а)термостат 
б) сушильный 

шкафв)печьПастера 

г)холодильник 



Правильныйответ:а 

 

4. Определитепоследовательностьвыделениячистойкультурымикроорганизмов. 

а)получениенакопительнойкультуры;выделениечистойкультуры;определениееёчистоты 

б)получениенакопительнойкультуры;определениееёчистотыв)получениена

копительнойкультурынаскошенномМПА 

г)получениенакопительнойкультурывМПБ 

Правильныйответ:а 

 

5. Ккакойгруппеотносятсямикроскопическиегрибы? 

а)прионы 
б) эукариотыв)вирусы 

г)прокариоты 

Правильныйответ:б 

 

Заданияоткрытоготипа: 

1. Уничтожениевсехформмикроорганизмов(вегетативныхформиспор),находя-

щихсякакнаповерхности,такивнутриобъекта  

Правильныйответ:стерилизация. 

 

2. Микроорганизмы,которыедостигаютсвоегооптимальногоразвитияпритемпе-

ратурахот 20до45°Cотносятк   

Правильныйответ:мезофилам. 

 

3. Взаимоотношение,когдаприсовместномразвитиипопуляцийбактерииодноговида

 продуктами своей жизнедеятельности угнетают развитие других 
 

Правильныйответ:антагонизм. 

 

4. Комплексмероприятий,направленныхнауничтожениемикроорганизмов,спо-

собныхвызватьинфекционныезаболевания.  

Правильныйответ:дезинфекция. 

 

5. Ферменты,которыевыделяютсямикробнымиклеткамивовнешнююсредуика-

тализируют разложение сложных веществ субстрата называются: 
 

Правильныйответ:экзоферментами. 
 

6. Микроорганизмысинтезирующиекомпонентысвоейклеткиизнеорганическихвеще

ствназываются:  

Правильныйответ:автотрофами. 
 

7. Комплекспрофилактическихиликвидационныхмероприятий,направленныхнауни

чтожениеилиуменьшениегрызунов.   

Правильныйответ:дератизация. 

 

8. Отклонениеформыиразмеровбактерийотхарактерныхдляданноговиданазы-вают: 
  

Правильныйответ:полиморфизм. 



9. Процессполучениясухихкультурмикроорганизмовпутёмвысушиванияиззамо-

роженногосостояния(-760С)  

Правильныйответ:лиофилизация. 

 

10. Протекающее в организме бактерий процесс, который характеризуется отслаива-

нием протоплазмы от плотной клеточной стенки при помещении клетки в гиперто-

ническийрастворназывается:  

Правильныйответ:плазмолиз. 

 

11. Микрофлора развивающаяся на поверхности растений называется 
 

Правильныйответ:эпифитнаямикрофлора. 
 

12. Микроорганизмы,обитающиев почве,прилегающейккорнюрастения 
 

Правильныйответ:микрофлораризосферы. 

 

13. Группаультрамикроскопическихоблигатныхвнутриклеточныхпаразитов,спо-

собныхразмножатьсятольковклеткахживыхорганизмов 

 Правильныйответ: вирусы. 

 

14. Способностьнекоторыхантибиотиковидругихпрепаратоввызыватьгибельмикроо

рганизмовэто:  

Правильныйответ:бактерицидноедействие 

 

15. Вещества препятствующие размножению бактерий, фактически их не 

уничтожая,называют  
Правильныйответ:бактериостатическими. 

 

ПК1.4Осуществлятьоперативный контроль качества выполнениятехнологиче-скихопераций 

врастениеводстве; 

Заданиязакрытоготипа: 

1. Установите соответствие между типами дыхания микроорганизмов и их основ-

нымигруппами, разделяемыми потипамдыхания 
 

1) облигатныеаэробы 

2) факультативныеанаэробы

3)микроаэрофилы 
4)облигатныеанаэробы 

а)растуткаквприсутствиикислорода,такибезнегоб)развиваю

тсяприполномотсутствиикислорода 

в)растутприсвободномдоступекислорода 
г)развиваютсяприконцентрациикислородаоколо1% 

Правильныйответ:1-в;2-а;3-г;4-б. 

 

2. Установите соответствие между физиологическими группами микроорганизмов 

коптимальнымтемпературам ихроста. 

1) психрофильныемикроорганизмы 
2) мезофильныемикроорганизмы 

3) термофильныемикроорганизмы 

а) 10-350Сб) 

40-700Св)25-

350С 

Правильныйответ:1-а;2-в;3-б. 
 

3.Выберитеверноеопределение«Гигиенатруда» 

а)областьпрофилактическоймедицины,изучающейвлияниефакторовпроизвод-

ственнойсредынафункциональноесостояние организмачеловека; 

б)совокупностьфакторовпроизводственнойсредыитрудовогопроцесса,оказыва-

ющихвлияниенаработоспособность издоровьеработника; 



в)разделпрофилактическоймедицины,изучающейвлияниетрудового 

процесса и факторов производственной среды на организм человека с целью науч-ного 

обоснования нормативов и методов профилактики профессиональных заболе-ваний и других 

неблагоприятных последствий воздействия условий трудана работ-ников. 

Правильныйответ:в 

 

3.Выберитеверноеопределение«Условиятруда» 

а)разделпрофилактическоймедицины,изучающейвлияниетрудового 
процесса и факторов производственной среды на организм человека с целью науч-ного 

обоснования нормативов и методов профилактики профессиональных заболе-ваний и других 

неблагоприятных последствий воздействия условий трудана работ-ников; 

б) совокупность факторов производственной среды и трудового процесса, оказыва-

ющихвлияниенаработоспособность издоровьеработника 

в) область профилактической медицины, изучающей влияние факторов производ-

ственнойсредынафункциональноесостояние организмачеловека 

Правильныйответ:б 

 

4.Препарат,содержащий клубеньковые бактерии, используемый для инокуляции бо-

бовыхрастений: 

а) 

лактобактеринб)ризоторф

ин 

в) 

азотобактеринг)энтобакте

рин 

Правильныйответ:б 

 

Заданияоткрытоготипа: 

1. Процессразложениямикроорганизмамибелковдоаммиачныхформазота 
 

Правильныйответ:аммонификация(минерализация). 
 

2. Всимбиозесбобовымикультурамиатмосферныйазотфиксируютмикроорганиз-

мырода   

Правильныйответ:Rhizobium. 

 

3. Биологическоеокислениеаммиакадонитритаспоследующимокислениемнитри-

тадонитрата   
Правильныйответ:нитрификация. 

 

4. Процессвосстановлениянитратовдонитритовидалеедогазообразныхоксидовимолек

улярногоазота  
Правильныйответ:денитрификация. 

 

5. Процесс,прикоторомминеральныеформыазотавследствиебурногоразвитиямикроо

рганизмов потребляются ими и переводятся в белок цитоплазмы 
 

Правильныйответ:иммобилизация. 
 

6. Анаэробныйпроцесспревращениябезазотистыхорганическихвеществ(главнымобр

азомуглеводов)микроорганизмами,прикоторомпроисходитнакоплениепро- 



дуктовнеполногоокисления(спиртов,органическихкислот,углеводовидр.) 
 

Правильныйответ:брожение. 
 

7. Порокизерна,вызываемыемикроорганизмами,принеправильномегохр

ане-нии  

Правильныйответ:плесневение,самосогревание,гниение. 

 

8. Коли-титрпоказывает  
Правильныйответ:наименьшееколичествоводы,вкоторойудаётсяобнаружитьхо

тябыоднукишечную палочку. 

 

9. Коли-индекспоказывает  

Правильныйответ:числокишечныхпалочекводномлитреводы. 

 

10. Перфрингенститрпочвыэто:  
Правильныйответ:наименьшеевесовоеколичествопочвы,выраженноевграммах,вк

о-торомобнаруживаетсяжизнеспособнаяклетка С.perfringens. 

 

11. Биологическийметодконсервированиякормов,восновекотороголежит

процессмолочнокислого брожения. 

Правильныйответ:силосование. 

 

12. Болезниживотных,возникающиеврезультатепоеданиякормовпоражен

ныхплесневымиилидрожжевымигрибами   

Правильныйответ:микотоксикозы. 

 

13. Нижнийпределвлажностисредыдляразвитиягрибов   

Правильныйответ:15%. 

14. Биологическиепрепараты,используемыедлясозданияискусственногоа

ктивногоиммунитета   

Правильныйответ:вакцины. 

 

15. Методстерилизацияпаромподдавлениемвсочетаниисвысокойтемпературой: 
 

Правильныйответ:автоклавирование. 

 

3. Рекомендуемая литература и иные источники 

Информационное обеспечение реализации программы 

3.1. Основные печатные издания 

1. Основы микробиологии, производственной санитарии и гигиены.  –М.: 

Академия, 2008.-346с    

 



3.1.1. Мартинчик А.Н., Королев А.А., Несвижский Ю.В. Микробиология, 

физиология питания, санитария: Учебник. -М.: ФОРУМ: ИНФРА-М, 2019.-

324с. 

3.1.2. Пилильшикова. Н.В. Физиология растений с  основами 

микробиологии.- М.: Миф, 2019.-268с. 

3.2.2. Основные электронные издания  

3.2.1. Википедия. Форма доступа http://ru.wikipedia.org/wiki/ 

3.2.2. Дополнительные источники  

1. Основы микробиологии, производственной санитарии и гигиены.  –М.: 

Академия, 2008.-346с    
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